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Ranch kjuklingaréttur ar adeins premur hraefnum!

Eldunartimi

55 min

Erfidleikastig
Audvelt

Fjoldi

0

Lysing

Uppskriftir gerast varla einfaldari en af pessum gomsaeta og safarika ranch kjuklingarétt. En hin inniheldur
adeins prju hraefni: kjukling, ranch sésu og braudteninga!

Ranch kjuklingur, uppskrift:

e 4 kjuklingabringur
e 240 ml ranch sésa
e 5 dl bollar muldir braudteningar eda bragdgott braudrasp

Aodfero:

PonhpE

5.

Kveikid & ofninum og stillid a 200°C.

Byrjid & pvi ad mylja braudteningana og setjio i stéra skal

Setjid sésuna i adra stora skal.

Veltid hverri kjuklingabringu fyrst upp Ur sésunni og svo vel upp Ur braudteninga mynslum pannig ad peir
pekji bringuna.

Setjid bringurnar i eldfast mét og bakid i ofni i um pad bil 45 min eda pangad til peer eru eldadar i gegn.

Ef pu profar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir
skilabod hér fyrir nedan, eda taktu mynd og merktu mig & Instagram @Lindaben

Fylgistu med & Instagram!

Nj6tid vel!

Ykkar, Linda Ben

Njétio vel!

Ykkar, Linda Benediktsdottir

Oll hraefni i pessa uppskrift fast i Kosti.

Hraefni


https://www.instagram.com/lindaben/
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