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Frozé — frosio résavin

Eldunartimi

Erfidleikastig
Audvelt

Fjoldi
7 glos

Lysing



Frozé — frosio résavin er tilvalid til ad njéta nina pegar sumarid er alveg ad fara meaeta (frozé sagt med aherslu
a e-id, svona eins og frakkarnir segja rosé (résavin)).

Madur setjur einfaldlega résavin i klakabox, frystir, svo setur madur klakana i blandara asamt sykursirépi og
blandar par til madur er kominn med krap, svo er bara ad hella i glosin, jafnvel skreyta glésin med einhverju
fallegu og sumarlegu, njota svo i gédum félagsskapi.

Astaedan fyrir pvi ad pad er sett sykursirop i frozé er ad vid pad ad frysta résavinid missir pad seetubragdid, pad
er mikilvaegt ad sleppa pvi ekki.

Sykursirép er mjog einfalt ad Utbla, madur setur einfaldlega sykur og vatn i pott og hitar par til sykurinn hefur
bradnad.

Frozé — frosid rosavin

e 750 ml résavin
o 1 dl sykur
e 1 dlvatn

Aodferd:

1. Setjid résavinio i klakabox og frystid i a.m.k. 6 kist (a.t.h. résavinid mun ekki frijosa fullkomlega utaf
alkaholinu)

2. Setjio vatn og sykur i pott, hitid par til sykurinn hefur bradnad. Kaelid inn i isskap.

3. Setjio klakana og sykursiropido saman ofan i blandara og blandid par til myndast hefur krap.

Ef pu préfar pessa uppskrift, pa paetti mér svo veent um ad heyra hvernig smakkast! Skildu endilega
eftir skilabod hér fyrir nedan, eda taktu mynd og merktu mig a myndinni & Instagram @lindaben

Yttu hér til ad fylgjast med & Instagram!

Ykkar, Linda Ben
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