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Chimichurri s6sa sem smellpassar med grillkjotinu.

pad er upplagt ad gera pessa sésu med gdédum fyrirvara pvi hiin geymist god i nokkra daga.

Sosan er afskaplega einféld i framkveemd, adeins smella 6llum innihaldsefnum saman i blandara, pad eina sem
parf ad passa er ad mauka s6suna ekki of mikid pvi hin & ad vera svolitid gréft maukud.

Chimichurri marinering og sosa

2 dl ferskt kériander

2 dl fersk steinselja

4 stk hvitlauksgeirar
Safi ir % lime

1 msk hvitvins edik

Y% — 1 stk jalapené

1 % dl hagaeda 6lifu olia
Salt og pipar

Aodferd:

1. Setjio 6ll innihaldsefnin saman i blandara, ef pid viljid hafa sGsuna ekki eins sterka pa takioi fraein ur
jalapeéinum adur en pid setjid hann i blandarann.
2. Blandid létt saman pannig ad s6san sé grof maukud.

Ef pu profar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir
skilabod hér fyrir nedan, eda taktu mynd og merktu mig & Instagram @Lindaben svo ég
sjai afraksturinn.

Fylgistu med & Instagram!
Njétio vel!
Ykkar, Linda Ben
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