)
)
LINDA BEN

Ostafylltir ofnbakadir sveppir
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Ostafylltir ofnbakadir sveppir er aedislegt medleeti med 6drum mat, peir eru svo goadir.

Margir kannast vid pad ad fylla sveppi med osti og grilla en faerri sem gera pennan rétt yfir vetrarmanudina. bad
er alls ekki verra ad baka péa inn i ofni og ekkert i peirri fyrirstddu ad smella i petta medlaeti hvenaser sem er.

Eg meeli med ad setja ndg af kryddosti en pad gefur svo gott bragd og setja svo vel af rifnum osti yfir, sem gerir
p& einstaklega djusi.

Ostafylltir ofnbakadir sveppir

250 g sveppir

Olifu olia

100 g kryddostur med papriku og beikon fra Ornu mjélkurvorur
100 g rifinn mozzarella med pipar kryddosti

¢ Fersk steinselja (ma sleppa)

Adfero:

Kveikid a ofninum og stillid & 200°C, undir og Yfir.

Fjarlaegid stilkana ar sveppunum.

Skerid kryddostinn i bita, u.p.b. 1x1 bita eda jafn stéra og holurnar i sveppunum.

Setjid dlifu oliu i botninn & eldféstu méti og radid sveppunum i motio.

Setjid vel af rifinum osti yfir hvern svepp og bakid i u.p.b. 20 min eda par til osturinn er byrjadur ad veroa
gullin brann. Fallegt ad setja ferska steinselju med.
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Ef pu profar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig a Instagram @Lindaben

Fylgistu med & Instagram!

Njétio vel!

Ykkar, Linda Ben

Hréaefni

Leidbeiningar


https://www.instagram.com/lindaben/

