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Salt karamellu White Russian kokteill
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Salt karamellu White Russian kokteill er silki mjakur og einstaklega bragdgédur. Hann hentar mjog vel sem
eftirréttur (eda eftirdrykkur réttara sagt) eftir goda maltio.

Hann inniheldur salt karamellu sem ég maeli med ad gera fra grunni en su karamella er bara svo 6étralega goo,
en aod sjalfsbgdu er haegt ad kaupa hana tilbdna lika. bu finnur linkinn & karamelluna hér fyrir nedan.

Fyrir pa sem vilja er haegt ad nota matreidslurjoma eda skipta rjdma og mjdlk til helminga og fylla upp med pvi.

Salt karamellu White Russian kokteill

Salt karamella u.p.b. 2 tsk

Fullt glas af klokum

20 ml Kaffilikjor

30 ml vodka

Fyllid upp med rjoma (lika haegt ad blanda saman mjdlk og rjéma)
peyttur rjomi (skraut)

Salt karamella (skraut)

Aodferd:

1. Skreytid glasido med saltri karamellu
2. Fyllio glasio af klokum og hellid galliano og vodka yfir. Fyllid upp med rjéma og skreytid med peyttum
rjoma og orlitid af saltri karamellu.

Ef pu préfar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig & Instagram @Lindaben

Fylgistu med & Instagram!

Njétio vel!
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https://lindaben.is/recipes/salt-karamella/
https://www.instagram.com/lindaben/

