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Klassiskt kartdflugratin

Eldunartimi

1 kist og 45 min

Erfidleikastig
Audvelt

Fjoldi

0

Lysing



Klassiskt kartoéflugratin sem er afskaplega bragdgott. Pad inniheldur nég af osti sem gerir pad einstaklega djusi.
Kartoflugratin hentar sem medlaeti med allskonar mat eins og til deemis:

Heilsteikt nautalund og klassisk sveppasdsa

Heilsteikt dry age nauta ribeye a la mamma

Fylltar kjuklingabringur med hraskinku, mosarella og basil

Kartoflugratin

900 g kartoflur

500 ml rjomi fra Ornu Mj6lkurvérum

2 hvitlaukar

30 g smjor

250 g rifinn mozzarella med piparosti fra Ornu Mjolkurvorum
Salt og pipar

Aofero:

1. Kveikid & ofninum og stillid & 180°C, undir og yfir.

2. Skerid kartoflurnar mjog punnt nidur, gott ad nota mandolin ef pid eigid pad til, annars skeridi eins punnt
og haegt er, eins og ég gerdi. Radid i eldfast mot.

3. Setjid rjéma i pott, rifid hvitlaukinn nidur i rjdmann, baetid smjérinu Gt i, helmingnum af rifna ostinum og
salt&pipar. Braedio saman og hellid yfir kartoflurnar. Setjid alpappir yfir métid og bakid inn i ofni i u.p.b.
klukkutima og 15 min.

4. Takid at ar ofninum og dreifid restinni af rifna ostinum yfir. Setjid aftur inn i ofn og bakid i u.p.b. 20 min
eda par til osturinn er ordinn gullin brdann.

Ef pu préfar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig & Instagram @Lindaben

Fylgistu med & Instagram!

Njétid vel!

Ykkar

Hréaefni

Leidbeiningar


https://lindaben.is/recipes/heilsteikt-nautalund-og-klassisk-sveppasosa/
https://lindaben.is/recipes/heilsteikt-dry-age-nauta-ribeye-a-la-mamma/
https://lindaben.is/recipes/fylltar-kjuklingabringur-med-hraskinku-mosarella-og-basil/
https://www.instagram.com/lindaben/

