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Vanillu bollakokur med hindberjasmjérkremi
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18 bollakdkur

Lysing



Vanillu bollakékur med hindberjasmjorkremi.
Pessar bollakdkur eru alveg dadsamlega gddar! Vanillubollakdkurnar eru einstaklega mjuakar, rakamiklar og ekki
of seetar. Kremid med peim er dasamlega g6da hindberjasmjorkremid sem ég og fleiri, alveg elska.

Vanillu bollakdkur med hindberjasmjorkremi

e 125 g smjor
e 200 g sykur
* 2egg
e 1 eggjahvita
e 2 tsk vanilludropar
e 200 g hveiti
¢ 1 tsk matarsédi
e 1 tsk lyftiduft
o Y5 tsk salt
e 180 ml griskt jogurt fra Ornu Mjolkurvérum
Aoferd:
1. Kveikio a ofninum og stillid & 175°C, undir og Yfir hita.
2. beytid smjorid og sykur par til 1étt og ljost.
3. Beetid eggjunum Ut i, eitt i einu og peytid & milli.
4. Beetid eggjahvitunni Gt i og peytid.
5. Beetid vanilludropunum saman vid og peytid.
6. Blandid saman hveitinu, matarsdda, lyftidufti og salti. Baetid Gt i deigid og blandid saman Iétt.
7. Blandid griska joguartinu saman vid.
8. Setjio pappisbollakdkuform i bollakbkuforms &lbakkann og fyllid formid upp 2/3, bakid i 15-20 min eda

par til kbkurnar eru bakadar i gegn.
Keelio kokurnar.
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Hindberjasmjorkrem

300 g smijor

400 g flérsykur

2 dl frosin hindber

Fersk mynta (ma sleppa)

Aofero:

=

Setjid frosnu hindberin i litinn pott og braedid pau vid veegan hita.

2. Kremijio pau i gegnum sigti svo safinn renni af peim en steinarnir verda eftir. Kaelid safann en fleygio
steinunum.

3. Peytid smjorid vel og lengi par til pad er ordid ljést, baetid pa Gt i florsykrinum og peytid afram par til
kremid er ordid silkimjukt og létt.

4. peytid hinberjasafann saman vid kremid.

5. Setjid kremid i sprautupoka med stérum opnum stjérnustit. Sprautid kreminu & hverja kbku med pvi ad
byrja i midjunni og snua hring Gt.

6. Skreytid med ferskri myntu ef pid viljid.

Ef pu profar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig & Instagram @Lindaben

Fylgistu med & Instagram!

Njétio vel!
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https://www.instagram.com/lindaben/
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