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Ostakulu snakkidyfa
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Ostakulu snakkidyfa.

Skemmtileg og sumarleg leid til ad bera fram snakkidyfu er ad setja hana a disk og rada pringles snakki i kring,
pannig verdur til svona fallegt blém. G66 hugmynd & veislubordid, i partyio eda fyrir kdsykvoéldio.

idyfan samanstendur af rjdmaosti, cheddar osti og mozzarella osti, kryddud til svo han verdur 6rlitid spicy.

Ostakulu snakkidyfa

200 g rjomaostur

50 g rifinn cheddar ostur
50 g rifinn mozzarella
100 g beikon

Y tsk papriku krydd

Y, tsk cayenne pipar
Pipar eftir smekk.
Svartar o6lifur

Pringles

Aofero:

=

Kveikid a ofninum og stillid a 200°C. Rullid beikoninu og setjid a ofnplétu, bakid inn i ofni i u.p.b. 15 min
eda par til pad er byrjad ad verda stokkt. Keelid.

Setjio rjomaosti, cheddar ost, mozzarella ost saman i skal.

Skerid beikonido smatt nidur og baetid Gt i skalina.

Kryddid med papriku kryddi, cayenne pipar og pipar.

Blandio 6llu saman, Gtbuid kalu og setjio & disk.

Radio Pringles snakki umhverfis eins og solblom.

Radid olifunum ofan & ostinn.

Nogakwd

Ef pu préfar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig & Instagram @Lindaben

Fylgistu med & Instagram!

Njétio vel!
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https://www.instagram.com/lindaben/

