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Heit og pykk sukkuladi issésa

Eldunartimi

20 min

Erfidleikastig
Audvelt

Fjoldi

0




Hér hofum vid algjorlega émotstaedilega pykka og heita stkkuladi saltkaramellu issésu.

Heit pykk sukkuladi iss6sa

200 ml rjomi

30 g kako

100 g pudursykur

60 ml sirép

50 g smijor

200 g sudusukkuladi med karamellukurli og sjavarsalti

Aodfero:

1. Setjid rjoma, kaké, pudursykur, sirép og smjor i pott og braedid saman, leyfid blondunni ad malla i u.p.b. 5
min i pottinum & veegum hita par til sGsan byrjar ad pykkna.

2. Hellid bléndunni i skal og leyfid henni ad kélna svolitid (u.p.b. 60°C ef pid erud med leyser eda hammi
hitameeli), brjotid pa sukkuladio ut i blondunni og veltid pvi saman vid blonduna pangad til allt sukkuladio
hefur braonad.

3. Hellid sésunni yfir is.

Ef pu profar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig & Instagram @Lindaben

Fylgistu med a Instagram!

Nj6tid vel!

Ykkar

Hraefni

Leidbeiningar


https://www.instagram.com/lindaben/

