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Hindberja trompbollur med lakkrissukkuladitoppi.

Eg hef alltaf verid hrifin af hindberja og lakkrissamsetningunni og hvad pa i vatnsdeigsbollum, pessi salta og
seeta samsetning svikur engan!

Hér eru vatnsdeigsbollurnar fylltar med hindberjarjioma med trompkurli. Saltlakkrisstkkuladi er breett og sett
ofan & bollurnar, algjérlega émotstaedilegar bollur!

Hindberja trompbollur

Vatnsdeigsbollur — sja uppskrift hér

500 ml rjémi

150 g hindberjasulta

2 stk Sirius saelkerabaksturs Trompkurl (300 g)

140 g Sirius rjomasukkuladi med saltlakkrisflégum og sjavarsalti
100 g ml rjomi

Fersk hindber (ma sleppa)

Aodferd:

=

Ubuid vatnsdeigsbollur samtkveemt uppskrift.

2. beytid rjdmann og blandid saman vid hindberjasultunni, bezetid trompkurlinu saman vid, skiljio orlitid eftir
af trompkurlinu til ad setja ofan a bollurnar.

3. Hitid rjbmann ad sudu, brjotid lakkrissukkuladio i skal og hellid rjomanum yfir. Blandid saman par til
sukkuladio er allt brddnad og samlagad ridmanum. Leyfid sukkuladinu ad kélna svolitid.

4. Skerid bollurnar i helming og fyllid paer med rjdmanum, lokid bollunum, beetid lakkrissukkuladinu ofan &
og dreifid orlitio af trompkurli yfir.

5. Fallegt er ad bera bollurnar fram med ferskum hindberjum.

Ef pa préfar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig & Instagram @Lindaben

Fylgistu med & Instagram!

Njétio vel!
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