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Blaberja og sitréonu vatnsdeigsbollur

Eldunartimi
1 1/2 kist

Erfidleikastig
Audvelt

Fjoldi

Lysing

Blaberja og sitronu vatnsdeigsbollur.

bessar vatnsdeigsbollur med bladberjum og sitrénu eru einstaklega godar. baer eru léttar, ferskar og virkilega
ljuffengar!

Blaberjasultan fra St. dalfour er mjog hentug i pessar bollur par sem hin inniheldur mikid af heilum blaberjum
0g engan vidbaettan sykur. Med pvi ad nota St. dalfour sultuna eru bollurnar pvi nanast sykurlausar.

Blaberja og sitronu vatnsdeigsbollur

Vatnsdeigsbollur — sja uppskrift hér
500 ml rjémi

1 msk sitrGnusafi

Borkur af 1 sitronu

St. dalfour blaberjasulta

Sigta florsykur yfir bollurnar

Aofero:

1. Utbuid vatnsdeigsbollur samkvaemt leidbeiningum hér.

2. beytid rjdmann med 1 msk af sitronusafa.

3. Skerid bollurnar i helminga og setjid vel af blaberjasultu & bontinn, setjid rjoma yfir sultuna og rifid
sitronubdrk yfir.

4. Lokid bollunum og sigtio flérsykur yfir.

Ef pu proéfar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig & Instagram @Lindaben

Fylgistu med & Instagram!

Nj6tid vel!

Ykkar



https://lindaben.is/recipes/hinberja-bolludags-bollur-med-vanillukremsrjoma/
https://lindaben.is/recipes/hinberja-bolludags-bollur-med-vanillukremsrjoma/
https://www.instagram.com/lindaben/
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