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Snickers bolludags bollur med hnetusmjérs-sukkuladi rjoma og karamelluglassur.

Hér hofum vid alveg aedisgengilega gédar bollur sem ég hvet alla sem elska snickers, hnetusmjor og karamellu
til ad greeja fyrir bolludaginn!

Pessar bollur eru 6druvisi en ég hef nokkurntiman smakkad 4dur og alveg svakalega gédar po6 €g segi sjalf fra.
Mjog skemmtilega 6druvisi.

Snickers bolludagsbollur med hnetusmjors-
sukkuladi rjoma og karamelluglassur

Vatnsdeigsbollur, sja uppskrift hér

500 ml rjémi fra Ornu Mjélkurvérum (par af 100 ml i pott)
100 g sukkuladi

1 %2 msk hnetusmijor

Salthnetu mulningur

Karamelluglassur toppur

100 g smjor

60 g puoursykur

60 ml mjélk

U.p.b. 150 g fl6érsykur

Aoferod:

=

Utbuid vatnsdeigsbollur eins og gefid er upp i uppskriftinni hér.

2. Setjid 100 ml rjdma i pott asamt hnetusmjori og hitid mjog vel, en ekki lata sjoda. Brjotid sukkuladio i skal
og hellid hnetusmjérsrjomanum yfir sikkuladid, hraerid par til sikkuladio hefur samlagast rjdmanum.

3. Utbuid karamelluglassarinn med pvi ad setja smjor, padursykur og mjélk i pott og hita par til blandan
byrjar ad sj60da, takio pa af hitanum og blandio florsykri Gt i par til aferdin verdur pykk fljiétandi.

4. Setjio restina af rjomanum (400 ml) i skal og peytio Iétt. begar rjominn er adeins byrjadur ad pykkna,
hellid pa hnetusmjors-sukkuladiblondunni Gt i mjérri bunu & medan verid er ad peyta. beytio par til
rjominn er ordin stifur.

5. Skerid bollurnar i helminga og fyllid med rjmanum, lokid bollunum, hellid karamelluglassur yfir og dreifid

nokkrum salthnetum yfir.

Ef pu profar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig & Instagram @Lindaben

Fylgistu med & Instagram!

Njétio vel!

Ykkar
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https://lindaben.is/recipes/hinberja-bolludags-bollur-med-vanillukremsrjoma/
https://lindaben.is/recipes/hinberja-bolludags-bollur-med-vanillukremsrjoma/
https://www.instagram.com/lindaben/
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