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Sukkuladi is med heitri dokkri piparmyntu sukkuladiissosu og Noéa
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Sukkuladi is med dokkri piparmyntu sukkuladiissésu og Noa kroppi.

Ef pa vilt taka isinn pinn upp & annad stig med heimalagadri issosu pa er petta sdsan fyrir pig! Hér héfum vid
alveg svakalega g6da pykka piparmyntu issdsu Ur dokku sukkuladi. HUn er rosalega einféld ad gera, madur
einfaldlega hitar svolitid af rjoma og braedir sukkuladid saman vid. Best er svo ad hella sésunni yfir isinn &
medan hdn er ennpa svolitid heit par sem han sésan er pykk, namm svo gott!

Sukkuladi is med dokkri piparmyntu
sukkuladiissosu og Noa kroppi

100 g Sirius prakin sukkuladi 56% med pipp fyllingu
Y dl rjomi

Sukkuladi is

No6a Kropp

Aodferd:

1. Hitid rjdmann i litlum potti ad sudu. Takid pottinn af hitanum og brj6tid sukkuladio ofan i pottinn, hraerid i
med sleikju par til sikkuladid hefur bradnad og samlagast rjomanum.

2. Hellid sésunni i litla sésukénnu.

3. Setjio sukkuladi is i skélar, setjid vel af Noa kroppi yfir isinn og hellid svo sdsunni yfir.

Ef pu profar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig a Instagram @Lindaben

Fylgistu med a Instagram!

Fylgstu med a Tiktok!

Njotio vel!
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https://www.instagram.com/lindaben/
http://www.tiktok.com/@linda_ben_

