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Hér héfum vid alveg einstaklega gédar snittur sem saman stendur af nyja Finn Crisp snakkinu sem er med dill
og graslauk, graflaxi, rjomaosti, capers og dilli.

Madur byrjar & pvi ad stappa capers saman vid rjdmaostinn, svo sker madur graflaxinn nidur og radar & Finn
Crisp snakkid og toppar svo med rjomaostinum og skreytid med meira capers og dilli.

Snitturnar eru alveg virkilega bragdgddar og meeli €g med pvi ad borda peer fljétlega eftir ad madur Utbyr paer
svo peer séu vel stokkar.

Litlar dill laxasnittur

e Finn Crisp snakk med dill og graslauk
¢ Graflax
e 200 g rjomaostur
e 2 msk capers + meira til ad skreyta
o Ferkst dill
Aoferd:
1. Radid Finn Crisp a bakka.
2. Hraerid saman rjdmaostinum og capers, stappid capersid saman viod.
3. Skerid graflaxinn i sneidar og skerid i bita. Radid graflaxabitum & snakkid og setjid 1 tsk af rjomaosti yfir.
4. Skreytid med capers og fersku dilli.
5. Berid fram strax.

Ef pu préfar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig a Instagram @Lindaben

Fylgistu med a Instagram!

Fylgstu med a Tiktok!

Njo6tid vel!
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https://www.instagram.com/lindaben/
http://www.tiktok.com/@linda_ben_

