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Dasamlegur forréttur med grofnum og reyktum laxi

Eldunartimi

10 min

Erfidleikastig
Audvelt

Fjoldi




Hér héfum vid virkilega hatidlegan forrétt sem er & sama tima afskaplega léttur og ferskur. Fullkominn forréttur
pegar madur vill eitthad létt i maga til deemis fyrir pyngri maltidir. betta er lika flj6tlegur forréttur, en pad tekur

u.p.b.

10 min ad smella honum saman.

Grafni og reykti laxinn er borinn fram a salatbedi sem er svolitid 6likt pvi hvernig vid islendingarnir erum flest
von ad borda grafna og reykta laxinn okkar. Eg hvet ykkur til ad profa pvi ég er viss um ad pessi réttur eigi eftir
ad koma ykkur skemmtilega & 6vart.

Eins og alltaf voru 6ll hrdefni i pessa uppskrift keypt i Kréonunni.

Dasamlegur forréttur med grofnum og reyktum laxi

Reyktur lax
Grafinn lax
Klettasalat
Agurka

3 stk Radisur
Ferskt dill
Graflaxasosa

Aoferod:

1.
2.
3.

4.
5.
6.

Radid klettasaltinu & bakka i hring med gati i migdjunni.

Skerid reykta og grafna laxinn i sneidar, radid honum ofan & klettasalatio.

Skerid agurkuna i punnar sneidar langsum, gott ad nota ostaskera t.d.. Rullid svo agurkusneidunum upp i
kudunga.

Skerid radisurnar drpunnt og radid & bakkann.

Dreifid fersku dilli vid og dreif & bakkann.

Setjio vel af graflaxasosu i skal og setjid skalina i midjuna & bakkann.

Ef pu préfar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig & Instagram @Lindaben
Fylgistu med & Instagram!

Fylgstu med a Tiktok!

Nj6tid vel!

Ykkar

Hraefni

Leidbeiningar


https://www.instagram.com/lindaben/
http://www.tiktok.com/@linda_ben_

