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Basil pesto kartoflusalat
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Hér hofum vid virkilega ljuffengt kartéflusalat sem er 6rlitid 6likt pvi sem vid morg pekkjum pad.

Kartoflurnar eru smeelki sem er bakad i ofni med hudinni & sem gerir paer 6métsteedilegar stokkar og ljuffengar.
Adur en kartéflurnar eru bakadar i gegn, er sneiddum bladlauk baett inn i ofninn og hann bakadur med
kartoéflunum i smastund. begar kartéflurnar eru bakadar i gegn eru peer teknar Gt ar ofninum og klettasalati,
basil pestdi og radisum blandad saman vid.

Ukoman er alveg virkilega bragdgott medleeti og passar vel med mérgum adalréttum.

Med pvi ad nota vegan basil pest6 fr4 Sacla er pessi uppskrift vegan.

Basil pesto kartoflusalat

500 g smeelki kartoflur

1 msk olifu olia

Salt

1/3 bladkaukur (ljési hlutinn)
3 radisur

35 g klettasalat

Basil vegan pesto fra Sacla

Adfero:
1. Kveikio & ofninum og stillio & 200°C.
2. Skerid kartoflurnar i fjéra hluta hverja, radio peim i eldfastmoét og dreifid 6lifu oliu og salti yfir. Bakio i 20
min.
3. Skerid bladlaukinn i sneidar og dreifir yfir ekdfastsmotid, hraerid vel i kartéflunum i leidinni, bakio afram i
10 min eda par til kartéflurnar eru bakadar i gegn.
4. Setjid klettasalatid Ut a eldfastamétio asamt pestdéi og radisum, blandid vel saman og berid fram.

Ef pa préfar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig & Instagram @Lindaben
Fylgistu med & Instagram!

Fylgstu med a Tiktok!

Njétio vel!
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https://www.instagram.com/lindaben/
http://www.tiktok.com/@linda_ben_

