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Veislureéttir — krakkaveenir réttir — [Gxus snittur med hatidarpate,
kokteilpylsur i braudi, seenskar kjotbollur og fleira
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Vid smelltum i sma bod hér heima um daginn og budum upp a allskonar flottar en einfaldar veitingar.

NU er sé& timi ars par sem mikid er af veislum framundan og pvi fannst mér kjorid ad koma med nokkrar
hugmyndir fyrir veisluna.

Vid budum upp & snittur med ljuffengri hatidarpate, kjétbollur i strsaeti sGsu, kokteilpylsur i braudi, ostabakka,
vatnsmelénusneidar, makkarénur, Mini vanillu bollakdkur, gulrétakdku og sukkuladihjupada brownie med
ristoppi.

Goda veislu ma aldrei vanta ostabakka ad minu mati og pvi smellti ég ad sjalfsdgdu i einn slikann. Eg setti
nokkra mismunandi osta, snakkpylsur og kjotalegg, kex og ber. bad er 6trilegt hvad pad fer alltaf mikio af
svona ostabokkum i veislum, folki finnst oft svo gott ad narta i pa fram eftir. Eg maeli pvi med ad vanmeta ekki
hvad parf af hrdefni a hann. Gott er til daemis ad taka auka pakka af snakkpylsum til ad beeta a eftir pvi sem
lidur & veisluna.

Kokteilpulsurnar eru eitthvad sem sla alltaf i gegn & veislubordum, baedi hja bérnunum og hja fullorénum. Vid
akvadum ad préfa adeins nytt fyrir kokteilspylsunar ndna en vanalega hofum vid alltaf sett peer bara beint inn i
ofn, en nana skarum vid nidur pizzadeig og véfdum utan um pylsurnar adur en paer féru inn i ofninn. Pad kom
alveg Otrulega vel Ut og sl6u algjorlega i gegn! bad var sma fondur ad graeja paer en ég fékk eldri strakinn minn
til ad adstoda vid ad Utbla peer og hann stdd sig svakalega vel i pvi. Pylsunar voru svo bornar fram med saetu
sinnepi og tbmatsosu.

Mig langadi ad bera eitthvad fleira fram sem ég vissi ad krakkanir myndu elska og borda vel af, og pvi akvadum
vid ad hafa seenskar kjotbollur i strsaetri sésu. Kjotbollurnar keypti ég tilbanar fra SS. bad er svo mikil snilld ad
smella peim inn i ofn i nokkrar min og pa eru paer tilbanar. Algjorlega areysnlulaus réttur og eitthvad sem 6llum
pbykir gott. Eg hitadi str seeta sésu med og hafdi hana undir kjétbollunum par sem ég vildi ekki pekja paer i
sésunni en hafa pad samt pannig ad peir sem vildi mikid af sdsu geetu audveldlega velt peim upp Ur henni adur
en peir fengu sér.

Eg smellti svo i halfa uppskrift af gulrétakdkunni par sem ég vissi ad pad myndi ekki purfa mikid af henni par
sem vid veerum med svo mikid af 6drum veitingum. Eg gerdi pvi bara einn botn og setti vel af kremi & hann og
skreytti med sitronusneidum.

Vid rédudum svo vanillu bollakbkum, sem vid bokudum i mini bollak6kuformum, & bakka med makkar6num. Vid
styttum okkur leid petta skiptid i makkarénubakstrinum og keyptum peer tilbanar.

Uppskriftin af sikkuladihjapudu brownie kdkunni er veentanleg hingad inn von bradar.

Veitingar:

Snittur med kletttasalati og hatidarpate
Kjotbollur i sursaeti sésu

Kokteilpylsur i braudi

Ostabakki

Vatnsmeldnusneidar

Makkaronur

Mini vanillu bollakékur

Gulrétakaka med rjbmaostakremi
Sukkuladihjupud brownie med ristoppi

Snittur med klettasalati og hatidarpate

Surdeigs baguette

Berjasulta

Klettasalat

Hatidarpate med piparosti og beikoni fr4 SS
Balsamik gljai

Aodferd:

1. Skerid baguette i sneidar, gott er ad setja peer a ofngrind og rista paer 6rlitid inn i ofni i ca 5 min eda par
til paer eru oronar svO0litid stokkar.

Smyrjid sneidarnar med sultu.

Setjio klattasalat a sneidarnar.

4. Skerid hatioarpate-id i sneidar og setjid ofan & klettasalati. Toppid med balsamik gljaa.
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Kjotbollur i sUrseetri sésu


https://lindaben.is/recipes/einfaldar-vanillu-bollakokur-med-regnboga-skreytingu-thessar-eru-fullkomnar-i-barnaafmaeli/
https://lindaben.is/recipes/ljuf-og-bragdgod-gulrotakaka-med-silkimjuku-rjomaostakremi/
https://www.instagram.com/lindaben/
http://www.tiktok.com/@linda_ben_
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