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Sukkuladihjupud brownie med rice krispies toppi

I Eldunartimi
A g 3 1 1/2 kist

Erfidleikastig
Audvelt

Fjoldi

Lysing



Hér héfum vid alveg einstaklega géda brownie kéku sem er med rice krispies toppi og hjidum i dasamlegum
sukkuladihjup. bessi kaka fékk alveg einstaklega mikid lof pegar ég baud upp a hana um daginn, meira ad
segja fékk hin hros fra einum sem finnst kdkur almennt ekki gédar og verdur pad ad teljast mikid afrek.

HUn er einhvernveginn fullkomin blanda af pessu mjuka/seiga og pessu stokka/kronsi.

Madur byrjar a pvi ad hraera saman i brownie kbkuna, sem madur getur gert bara i venjulegri skal og parf ekki
ad nota hreerivél frekar en madur vill. Svo pegar hun er tilbdin p& setur madur rice krispies “deigid” ofan & hana
a medan han er ennpd i forminu. Svo pegar pad hefur hardnad pa tekur madur hana ar forminu og hjapar hana
mjuku stkkuladi.

Algjor sukkuladisaela upp & sitt allra besta.

Sukkuladihjupud brownie med rice krispies toppi

120 g smjor

200 g sykur

150 g Sirius sudusukkuladi

100 g hveiti

25 g Sirius seelkerabaksturs kako

3 egg

Rice krispies toppur

30 g smjor

100g Sirius sudusukkuladi
40 g sirép

50 g rice crispies

Sukkuladihjupur

e 75 g smjor
e 150 g Sirius sudusukkuladi

Adfero:
1. Kveikid & ofninum og stillid & 175°C, undir og yfir hita.
2. Braedid saman smjor og sykur i potti & veegum hita. Hellid blondunni i skél og leyfid henni ad kdélna orlitio.
3. Setjio sukkuladid ofan i sykur+smjoérblonduna, hreerid varlega og leyfid sikkuladinu ad bradna saman vid.
4. Setjid eggin Gt i sukkuladi+smjorblonduna og hreerid saman.
5. Blandid saman hveiti og kako, hellid ofan i skalina med sikkuladibléndunni, hreerio saman.
6. Smyrjid 20 cm smelluform og hellid deiginu i formid, bakid i u.p.b. 30 min.
7. Til ad Gtbula ristoppin setjio pa smjor, sirép og sudusukkuladi i pott og breedid saman varlega. Baetid rice
crispiesinu i pottinn og blandid saman.
8. Pegar kakan er bokud og buin ad kdélna svolitid setjid pa ristoppinn ofan i smelluformid. Setjid i frystinn i

a.m.k. 1 kist.
9. Utbuid stkkuladihjapinn med pvi ad breeda saman sukkuladi og smjor i potti.
10. Takid kdkuna ar smelluforminu og setjid hana a grind. Setjid frekar storan disk undir grindina pannig ad
hann sé einnig undir kékunni.
11. Hellid sukkuladihjupnum yfir kbkuna og smyrjid pvi utan um kékuna med spada pannig ad hdn hjupist
alveg.
12. Leyfid stukkuladinu ad stirdna og feerid svo kdkuna & kokudisk.

Ef pu profar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig & Instagram @Lindaben

Fylgistu med & Instagram!

Fylgstu med a Tiktok!

Njotio vel!

Ykkar



https://www.instagram.com/lindaben/
http://www.tiktok.com/@linda_ben_
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