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Saltkaramellu pralin sukkuladikaka
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.,Pessi saltkaramellu pralin stukkuladikaka er alveg sjuklega géd”, var eitthvad sem ég fékk endurtekid ad heyra
pegar ég baud upp & hana i geer.

Létta salt karamellu pralin smjoérkremid smellpassar med dokku og mjuku sukkuladikékunni. betta er algjérlega
Omotsteedileg kaka sem ég er alveg viss um ad 6llum eigi eftir ad lika vid, hvort sem hja yngri eda eldri
kynslaadinni.

Pessi kaka smellpassar i barnaafmeelin, veisluna eda i helgarkaffio.

Saltkaramellu pralin sukkuladikaka

170 ml olia

3 egg

250 g karamellu jégurt

300 g sykur

30 g kakoduft fra Noa Sirius
370 g hveiti

1 tsk matarsodi

1 tsk lyftiduft

1/2 — 1 dl volgt vatn

Aodferod:

Kveikid a ofninum og stillid & 175°C undir og yfir hita.

Setjid oliu og egg saman i hreerivélaskal og hreerid saman.

Baetio karamellu jégurtinu saman vid og hreerid.

Blandio saman hveiti, sykri, kak6, matarsdda og lyftidufti i adra skél. Baetid pvi svo Ut i eggjablénduna

rélega dsamt vatni, ath setjid fyrst 1/2 dl af vatni og beetid svo allt ad 1/2 dI i vobot ef parf.

5. Smyrjid kékuform sem er 20x30 cm, eda alika stort og hellid svo deiginu i skaffuna. Bakid i u.p.b. 30 min
eda par til kakan er bokud i gegn.

6. Keelid kokuna og utbuid kremid & medan.

PownpE

Karamellu pralin smjorkrem

250 g smjor vid stofuhita

250 g flérsykur

1 tsk kako

1 dl rjomi

100 g Sirius Pralin sukkuladi med saltkaramellufyllingu

Aoferod:

1. Setjid rjma i pott og brjotio stikkuladid ut i pottinn. Hitid varlega & veegum hita par til sukkuladid hefur
bradnad, hreerid varlega i a medan sukkuladid bradnar.

2. Setjio blonduna i skal og setjid inn i isskap a medan smjoriod er peytt.

3. Peytid smjorio par til pad er ordid mjog létt og loftmikid. Baetid florsykrinum og kakdéinu Ut i, hraerid par til
alveg mjog létt og loftmikid.

4. Hellio karamellusukkuladiblondunni Gt i og peytid vel saman vid.

5. Smyrjid kreminu a kdkuna.

Ef pu préfar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig & Instagram @Lindaben

Fylgistu med & Instagram!

Fylgstu med a Tiktok!

Njétid vel!
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https://www.instagram.com/lindaben/
http://www.tiktok.com/@linda_ben_
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