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Hér héfum vid dasamlega goda sukkuladiboku sem parf ekki ad baka. Sukkuladilagid er Ur ljaffenga barén
sukkuladinu med naggatin méndlum og sjavarsalti sem er algjorlega himneskt i pessari boku, stokku
mondlubitarnir og saltid gera hana émotstaedilega.

Baron berja sukkuladitart

300 g kremkex

120 g smjor

1/2 dl seelkerabaksturs kakoduft

300 g Sirius 56% sukkuladi

200 g rjomi

Ber, til deemis jardaber, bromber, blaber og kirsuber i bland eda pau ber sem pér pykir best

Aodfero:

1. Myljio kremkex i mj6l og setjid i skal, baetid kakéi i skalina, breedid smjorid og blandid 6llu saman.

2. Smyrjid 22 cm smelluform og setjid & kdkudisk. Pressid blénndunni i botninn og adeins upp & kanta
smelluformsins.

3. Hitid rjoma i potti, nanast ad sudu, slokkvid undir pottinum.

4. Brj6tid sukkuladio ofan i pottinn og hreerid par til allt hefur bradnad.

5. Hellid sukkuladibradinni ofan i formid og setjio inn i isskap i u.p.b. 1-2 kist eda par til sukkuladid hefur
stirdnad i gegn.

6. Skreytid med berjum.

Ef pu préfar pessa uppskrift pa peetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig & Instagram @Lindaben

Fylgistu med a Instagram!

Fylgstu med a Tiktok!

Njétio vel!
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https://www.instagram.com/lindaben/
http://www.tiktok.com/@linda_ben_

