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Nammismakokur
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Fjoldi




Nammismakokur

200 g smjo6r

250 g puadursykur

1 egg

1 eggjarauda

1 msk vanilludropar

1 tsk matarsodi

250 g hveiti

250 g Eitt Sett drumbar

150 g Sirius sukkuladiperlur

Aodferd:
1. Setjid smjorid i skal asamt padursykri i skal og peytid par til [étt og ljost.
2. Baetid saman vid egginu og eggjaraudunni og peytid.
3. Beetio saman vid vanilludropunum.
4. Blandio saman matarsdda of hveiti og beetid Gt i, hreerid adeins par til blandad.
5. Skerid Eitt Sett drumbana nidur i sneidar og baetid Ut i deigio dsamt sukkuladiperlunum.
6. Setjio deigio loftpétt ilat og keelid i 1 kist eda yfir nott inn i isskap.
7. Kveikid a ofninum og stillio & 175°, undir og yfir hita.
8. BUId til 30 g kulur ar deiginu og radio peim a smjérpappirskleedda ofnskiffu med goéou millibili og bakid i

11 min. Eftir 11 min eiga endarnir ad vera byrjadir ad brinast en midjan er ennpa vel mjuk. Takid pa ut tr
ofninum og k alid kbkurnar a&dur en peaer eru bordadar.

Ef pu préfar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig & Instagram @Lindaben

Fylgistu med & Instagram!

Fylgstu med a Tiktok!

Njétio vel!

Ykkar

Hraefni

Leidbeiningar


https://www.instagram.com/lindaben/
http://www.tiktok.com/@linda_ben_

