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Utileguetftirréttur er eitthvad sem er alltaf gaman ad gera. bad er klassiskt ad grilla banana og setja i pa
allskonar gott sukkuladi, en pad hafa kannski faerri profad ad skera pa nidur og setja i grillbakka med
sykurpidum og sukkuladi.

petta smore’s nachos er einmitt pannig og pad er 6hemju gott!

Madur byrjar & pvi ad skera bananana nidur og rada i bakkann. Einhverjum geeti p6tt pad freistandi ad sleppa
bonunum og fara beint i ad rada namminu & bakkann, en ég meeli sterklega gegn pvi par sem peir eiginlega
gera réttinn. bad er bara eitthvad vid grillada banana med sukkuladi.

Ofan & bananana radar madur sykurpidum og sukkuladi sem madur grillar par til beedi hefur bradnad.

Ef pér finnst verra ad grilla réttinn eda ert ekki med grill p4 er i gdédu lagi ad smella réttinum inn i ofn. Allt eins og
pér hentar best.

Eg maeli mikid med pvi ad nota rjdmastkkuladid med trompbitunum par sem lakkrisinn i sukkuladinu gerir svo
mikid, stukkuladiperlurnar koma lika med svo skemmtilegt kréns a sama tima og paer gera réttinn svo fallegan.

Grillad smores nachos

e 2 bananar
e 1 poki sykurpudar (haegt ad blanda saman 1/2 poka af stérum sykurpidum og 1/2 af litlum)
e 300 g Sirius rjomasukkuladi med trompbitum
e 100 g Sirius sukkuladiperlur
o Hafrakex
Adfero:

1. I grillbakka skeridi bananana nidur og dreifid peim i botninn & grillbakkanum.

2. Setjidi sykurpudana yfir bananana.

3. Brjotio sukkuladio nidur og dreifid pvi & bakkann.

4. Dreifid stukkuladiperlunum yfir.

5. Setjido bakkann a grillid og grillid par til sikkuptdarnir eru ordnir mjukir og stikkuladio bradnad, mér fannst

best ad stilla & medal lagan hita og loka grillinu. Ef pid viljid er einnig haegt ad baka réttinn inn i ofni en pa
stillir madur ofninn & 170°C, undir og Y¥fir hita og bakar par til sykurptdarnir branast érlitid.

6. Berio fram med hafrakexi sem pid notid eins og snakkflogur i nachos. Pad er lika haegt ad nota skeid til
ao setja ofan & kexkodkurnar.

Ef pu proéfar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig & Instagram @Lindaben

Fylgistu med & Instagram!

Fylgstu med a Tiktok!

Njétio vel!
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https://www.instagram.com/lindaben/
http://www.tiktok.com/@linda_ben_

