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Vegan Vanillukaka med astriouavexti
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Hér héfum vid tveggja haeda vegan vanillukoku sem er einstaklega ljuffeng en a milli lagana er settur
astriduavoxtur sem kemur alveg svakalega vel t. Ef pid viljid pa er lika haegt ad setja astriouavoxtinn ut i
kremid og hreera honum saman vid.

Vegan Vanillukaka med astriduavexti

e 350 g hveiti

300 g sykur

2 tsk matarsodi

1 % tsk lyftiduft

Y tsk salt

4 Y% dl hafrajégart med vanillu og kokos
1 % dl bragdlitil olia

1 msk vanilludropar

1 %2 msk eplaedik

Vegan smjorkrem med astriduavexti

350 g vegan smjor
500 g flérsykur

2 msk sirép

3 astriduavextir

Aoferod:

Kveikid a ofninum og stillid 4 175°C, undir og yfir hita.

Setjid hveiti, sykur, matarséda, lyftiduft og salt i skal.

Baetio haframjoélkinni, oliu, vanilludropum og eplaediki Ut i og blandid saman.

Smyrjid tvé 20 cm smelluform. Bakid i u.p.b. 30-35 min eda par til pinni kemur hreinn upp Ur kdkunni

pegar honum er stungid i hana midja. Keelid kdkuna alveg nidur &dur en kremid er sett & hana.

5. Setjid vegan smjorid i hraerivél og peytid par til mjukt, baetid pa florsykrinum saman vid og peytid. Beetid
pvi naest vanilludropum og sirépi Ut i, peytid par til Iétt og loftmikid.

6. Setjid 1 botn a kokudisk og setjid 1/3 af kreminu & botninn og sléttid. Setjid innihald Ur 2 astriduavoxtum &

kremid. Setjid seinni botninn a kremid og hjupio kékuna med restinni af kreminu. Setjio innihaldid af 1

astriduavexti ofan 4 kdkuna.

PownhpE

Ef pu profar pessa uppskrift p4 peetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig & Instagram @Lindaben

Fylgistu med & Instagram!

Fylgstu med a Tiktok!

Njétid vel!
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https://www.instagram.com/lindaben/
http://www.tiktok.com/@linda_ben_
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