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Porskhnakkar med mexikéskuivafi

Eldunartimi

30 min

Erfidleikastig
Audvelt
Fjoldi

4 manns




Hér héfum vid svakalega goda porskhnakka sem eru bakadir i bragdmiklu maissalsa og hvitlaukshryddosti.
Pessi réttur er algjor bragdsprengja og einstaklega djusi.

Hugmyndin af pessum rétti vaknadi pegar ég smellti i pennan hérna rétt um daginn. Eg er svo buin ad vera
préfa mig afram med pessa hugmynd undanfarid og hef ndna fullkomnad pennan rétt.

pad er gott ad bera porskhnakkana fram t.d. med hrisgrjonum og kaldri hvitlaukssésu.

Porskhnakkar med mexikdéskuivafi

1 kg porskhnakkar

1 dl hveiti

1 tsk pipar

1 tsk salt

1egg

1 msk mexikdsk kryddblanda
U.p.b. 2-3 msk smjor

1 shallot laukur

4-5 hvitlauksrif

300 g maisbaunir

1 ferskur jalapend

300 g kirsuberja tématar

75 g kryddostur med hvitlauk fra Ornu Mjolkurvorum
Ferskt kériander

Aoferd:

PobhpE

6.

Kveikid a ofninum og stillid & 200°C, undir og yfir hita.

Skerid porskhnakkana pannig ad hver biti er u.p.b. 13 cm & lengd.

Setjid hveiti, pipar, salt og mexikéska kryddbléndu i skal, blandid saman.

Setjid eggid i adra skal og hreerid pad saman. Veltid porskhnokkunum fyrst upp Ur egginu og svo
hveitibléndunni, steikid pa svo upp ar smjéri & bAdum hlidum.

Saxid laukinn, hveaeitlaukinn og jalapendinn og steikid & pénnu upp Ur svolitlu smjori, baetid
maisbaununum Gt & og tomdtunum. Hellid svo bldondunni yfir porskinn. Rifid hvitlauksostinn yfir og bakid
inn i ofni par til osturinn hefur bradnad.

Rifid ferskt kériander yfir eftir ad rétturinn er kominn Gt Gr ofninum.

Ef pu profar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig a Instagram @Lindaben
Fylgistu med a Instagram!

Fylgstu med a Tiktok!

Nj6tid vel!

Ykkar

Hraefni

Leidbeiningar


https://lindaben.is/recipes/appelsinukryddlegid-lambafile-i-salsa/
https://www.instagram.com/lindaben/
http://www.tiktok.com/@linda_ben_

