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Kokosbrownie hrdkaka med sykurlausum sukkuladitoppi

Eldunartimi

Erfidleikastig
Audvelt

Fioldi

Lysing



Koékosbrownie hrakaka med sykurlausum sukkuladitoppi sem pu att eftir ad elska!
Brownie hrdkakan er einstaklega ljuffeng og klessuleg. Kremid ofan & henni er sykurlausa rjomasukkuladio fra
Noa Sirius sem er svo dasamlega gott og gerir allt betra.

Kokosbrownie hrakaka

130 g mondlur

70 g kékos

40 g kako

200 g ferskar dodlur

2 msk kokosolia + 1 tsk (notad 2x i uppskriftinni)
150 g Sirius rjomasukkuladi an vidbaetts sykurs
Orlitid sjavarsalt

Aoferd:

1. Setjid mondlur, kékos, kakd, dodlur og 2 msk kokosoliu i blandara og maukid par til ordid ad mauki sem
klessist saman. pad er i lagi ad einstaka mondlur séu svolitid stérar.

2. Pressid i smjorpappirskleett form sem er u.p.b. 10x20 cm.

3. Braedid sukkuladio med 1 tsk kdkosoliu og hellid yfir. Setjid inn i isskap eda fyrsti par til sukkuladid hefur
stironad (u.p.b. 15 min i frysti)

4. Skerid i bita og setjid oritid sjavarsalt yfir.

Ef pu préfar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig a Instagram @Lindaben

Fylgistu med a Instagram!

Fylgstu med a Tiktok!

Njo6tid vel!

Ykkar

Hraefni

Leidbeiningar


https://www.instagram.com/lindaben/
http://www.tiktok.com/@linda_ben_

