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LINDA BEN

Maltesers brownieostakaka

Eldunartimi
9 kist

Erfidleikastig
Audvelt

Fjoldi

24 bitar

Lysing



Pessi Maltesers brownieostakaka er eitthvad annad g6d!

Browniebotninn er seigur, péttur og klistradur. Hann bainn til ar 70% sukkuladi sem gerir pad ad verkum ad
hann er 6rlitid rammur og rikur af sukkuladibragdi. Hann tonar alveg svakalega vel vid mjuku og seetu
ostakdkuna sem er med stokku Maltesers sukkuladi, baedi i deiginu og er skreytt ofan a kdékunni.

Pessi kaka hentar mjog vel i veislur. HUn er frekar stér, 40x30 cm og gefur u.p.b. 24 bita. bad er upplagt ad
gera pessa koku med ageetis fyrirvara par sem han er geymd i frysti. Pannig ef pu ert eins og ég, vilt undirbda
veislur med fyrirvara til pess ad vera ekki i stressi & veisludeginum sjalfum, pa er petta kaka sem pu aetti ad
vista hja pér.

Maltesers brownieostakaka

180 g smjor

300 g sykur

200 g 70% sukkuladi

150 g hveiti

40 g kako

4 egg

500 ml rjémi + 200 ml til ad skreyta
400 g rjémaostur

200 g flérsykur

270 g Maltesers (2 pokar)

Aoferd:

1. Kveikid & ofninum og stillid & 175°C, undir og yfir hita.

2. Setjid smjor og sykur i pott, hitid rolega svo smjorid bradni. Haldid afram ad hita blénduna og leyfid henni
ad malla varlega i nokkrar minttur eda par til sykurkornin eru adeins farin ad minnka og blandan ordin
meira sirépskennd. Takid af hitanum og leyfid bléndunni ad kélna svolitid.

3. Setjid hveiti og kaké saman i skal.

4. Hellio smjor og sykurblondunni i skél, setjid sudusuikkuladio ofan i skalina og hraerid par til sikkuladid
hefur bradnad saman vid.

5. Baetid eggjunum Ut i blonduna og hreerid.

6. Beetid hveiti og kako Ut i og hreerid.

7. Setjid smjorpappir i 40x30 cm stért form og hellid deiginu i formid. Bakid i u.p.b. 30 min eda par til stokk
himna hefur myndast yfir kbkunni og endarnir eru bakadir i gegn (kakan er ennpa klessuleg inn i
midjunni).

8. Keelid kdkuna.

9. Hraerid saman rjdmaost og florsykur.

10. Pbeytid 500 ml rjoma og veltid honum varlega saman vid rjdmaostablénduna med sleikju.

11. Brj6tio 135 g (1 poka) af Maltesers ogg blandid honum saman vid deigid, hellid pvi ofan & kaldan brownie
botninn. Setjid i frysti i a.m.k. 8 kist.

12. Takid kdkuna Ur frystinum og skerid hana i 24 bita.

13. Peytid 200 ml rjbma og sprauid rjoma ofan & hvern bita. Skreytid med Maltesers.

Ef pu profar pessa uppskrift p4 peetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig & Instagram @Lindaben
Fylgistu med & Instagram!

Fylgstu med a Tiktok!

Nj6tia vel!

Ykkar

Hréaefni


https://www.instagram.com/lindaben/
http://www.tiktok.com/@linda_ben_

Leidbeiningar



