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Doré karamellusukkuladimus

Eldunartimi
4 Kkist

Erfidleikastig
Audvelt

Fjoldi

10 glos

Lysing



Ef pu ert ad leita ad einstaklega ljuffengum eftirrétt sem er einfaldur ad gera og haegt ad gera kvoldio adur, pa
er pessi Doré karamellustukkuladimus fyrir pig.

Doré karamellustkkuladid er eins og vid flest vitum, alveg svakalega gott! Eg elska ad leyfa pvi ad njota sin i
eftirréttum og para pad yfirleitt med einhverju einféldu sem stelur ekki athyglinni fra pvi.

Pessi sukkuladimus er med eggjagrunni en pannig verdur aferdin otrilega ljuf og meira “creamy” en par sem er
bara notadur rjomi. Eggin eru eldud i pottinum svo enginn parf ad hafa ahyggjur af hraum eggjum. bPad eina
sem madur parf ad passa er ad elda musina ekki of lengi (taka hana beint af hitanum pegar hun er ordin pykk)
pvi pa getur hin ordid kekkjott. Pad er p6 enginn heimsendir ef pad gerist, pa einfaldlega rennir madur musinni
i gegnum sigti.

Eg meeli algjérlega med ad skreyta musina med karamellukurlinu pvi pad gefur masinni petta stokka element &
moti mjuku musinni, sem gerir hana algjorlega émoétstaedina. En ég skal vidurkenna pad ad bromberin og
myntan voru algjorlega valin Ut fra Gtlitinu, pid hafid pess vegna algjorlega frjalsar hendur par.

Doré karamellusukkuladimus

4 egg
¥, dl sykur

500 ml rjémi (skipt i 250 ml og 250 ml)
300 g Doré karamellusukkuladi

Sirius Seelkerabaksturs karamellukurl
Brémber og mynta sem skraut (ma sleppa)

Aofero:

Setjid egg og sykur i skél og peytid vel saman par til Iétt og loftmikid, ca. 3 min.

Setjid rjdma i pott og hitid hann vel en ekki sjoda hann.

Hellid ridmanum Gt i eggjablénduna i mjérri bunu & medan hraerivélin er i gangi a lagri stillingu.

Hellid blondunni aftur i pottinn og hitid a medal hita, passio ad lata ekki sj6da, hraerid stanslaust i par til
blandan pykknar vel og verdur gulari & litinn.

Braedid Dore karamellusukkuladid yfir vatnsbadi og blandid pvi svo saman vid eggjablonduna. Setjid inn i
isskap og keelid i 1-2 Kkist.

Peytid rjéma, setjid sukkuladi eggjablénduna Gt i rjomann, hraerid saman med sleikju.

7. Setjio sukkuladimusina i sprautupoka med stérum hringlaga stit og sprautio i freydivinsglos. Skreytio
med karamellukurli og bromberjum.
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o
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Ef pu profar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig a Instagram @Lindaben

Fylgistu med a Instagram!

Fylgstu med a Tiktok!

Njotio vel!

Ykkar

Hraefni

Leidbeiningar


https://www.instagram.com/lindaben/
http://www.tiktok.com/@linda_ben_

