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Poddupizza

Eldunartimi

25 min

Erfidleikastig
Audvelt

Fioldi




Pdddupizza er snidug einfold hugmynd fyrir Halloween fyrir baedi bérn og fullordna. Madur einfaldlega skiptir
pizzadeigi i 4 hluta, fletur pa Ut og setur sésu og ost. Svo notar madur olifur, pepperoni og papriku til ad gera
poddur.

Svo til ad gera pizzurnar adeins meira krattlegar er snidugt ad setja nammi augu & pepperoniid, en pad parf
samt ekki frekar en madur vill.

Poddupizza

Pizzadeig skipt i 4 hluta (annad hvort keypt tilblid eda nota pessa uppskrift)
pizzasésa

Rifinn mozzarella fra Ornu Mjélkurvérum

Svatar o6lifur — heilar, steinlausar

Pepperdni

Raud paprika

Nammi augu

Aoferod:

PobhpE

6.
7.

Kveikid & ofninum og stillid a 230°C, undir og hita.

Skiptid pizzadeiginu i 4 hluta og fletjid hvern hluta Gt.

Smyrjid deigin med pizzasosu og dreifid rifnum osti yfir.

Setjid pepperoni & pizzurnar og skerid paprikuna i mjog punnar sneidar og skerid hverja sneid i bita.
Radid bitunum upp vid pepperdoniid svo pad myndist padda.

Setjid heila 06lifu & pizzurnar og skerid nokkrar 6lifur i sneidar, radid sneidunum hlidina heilu élifunum svo
pad myndist padda.

Bakid inn i ofni par til osturinn byrjar ad gyllast.

Radid nammi augum & pepperoniio.

Ef pa profar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig a Instagram @Lindaben
Fylgistu med & Instagram!

Fylgstu med a Tiktok!

Nj6tia vel!

Ykkar

Hraefni

Leidbeiningar


https://lindaben.is/recipes/heimabokud-pizza-med-hraskinku-ruccola-sveppum-avocado-og-mosarella-perlum/
https://www.instagram.com/lindaben/
http://www.tiktok.com/@linda_ben_

