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Tortelini i rjdmasosu med stokkri serrano skinku

Eldunartimi

20 min

Erfidleikastig
Audvelt
Fjoldi

4-5 manns




Eg gerdi pennan rétt & afmeeli dottur minnar en hin eeeeelskar pasta. Fyllt pasta med rjomasésu er par i
sérstaklega miklu uppéhaldi, enda einstaklega djusi og lystugur matur.

Pessi einfaldi og fljétlegi pastaréttur inniheldur sveppi og brokkoli i bragdmikilli jomasésu, toppadur med stokkri
serrano skinku og fersku basil. Eg er alveg viss um ad pessi réttur eigi eftir ad sla i gegn & pinu heimili.

Tortelini i rfjdmasosu med sveppum, brokkoli og
stokkri serrano skinku

e 500 g tortelini fyllt med skinku
e 1 msk smjor (sett & podnnuna i nokkrum skdmmtum)
¢ 1 shallot laukur
¢ 3 hvitlauksrif
e 250 g sveppir
¢ 200 g brokkoli
e 500 ml rjomi
e 75 kryddostur med beikon og papriku fra Ornu Mjélkurvorum
¢ 60 g Serrano skinka
e Salt og pipar
o 1 tsk oregané
o 1 tsk soja sb6sa
o Ferskt basil
e Parmesan
Aoferd:

1. Setjid vatn i pott asamt 6lifu oliu og salti og latid suduna koma upp.

2. Skerid laukinn smatt nidur og steikid upp ar sma smjori. Rifid hvitlauksrifin Gt & og steikid. Skerid
sveppina og brokkoliid nidur og baetid & ponnuna Asamt meira smjori. Steikid par til sveppirnir eru mjukir i
gegn.

3. Hellid ridmanum Gt & pdnnuna og rifid kryddostinn Gt 4. Kryddid med salti, pipar, oregano og soja sosu.
Leyfid pessu ad malla rélega.

4. Steikid serrano skinkuna létt & annari pénnu og setjio svo a disk.

5. Setjid pastad i pottinn med sjdédandi vatninu og sj6did jafn lengi og leidbeiningar a pakkanum segja til um.

6. Setjid sodna pastad ofan i pénnuna med sésunni og blandid saman.

7. Skerid serrano skinkuna i minni bita og radio ofan & réttinn asamt fersku basil, gott ad bera réttinn fram

med parmesan osti.

Ef pu préfar pessa uppskrift pa peetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig & Instagram @Lindaben
Fylgistu med & Instagram!

Fylgstu med a Tiktok!

Njétio vel!

Ykkar

Hraefni

Leidbeiningar


https://www.instagram.com/lindaben/
http://www.tiktok.com/@linda_ben_

