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Dokkar lakkrissukkuladibitakokur med hvitu sukkuladi

Eldunartimi
1 klst

Erfidleikastig
Audvelt

Fjoldi

u.p.b. 12 kokur




pessar dokku lakkrissukkuladibitakékur med hvitu stkkuladi eru eitthvad annad gédar!

Hvita stikkuladid passar svakalega vel med lakkrisnum og dokku kékunum. baer eru stékkar ad utan, mjukar og
seigar ad innan. beer fletjast vel Gt i ofninum og eru pvi frekar punnar.

pPad mikilveegata af 6llu er ad baka paer ekki of lengi heldur taka peaer Ut pegar kanturinn & kbkunum litur Gt fyrir
ad vera bakadur en peer eru ennpa vel blautar inni migju.

Dokkar lakkrissukkuladibitakokur med hvitu
sukkulaodi

110 g smjor vid stofuhita

85 g pudursykur

85 g sykur

1egg

150 g hveiti

1 tsk matarsodi

Y tsk salt

20 g seelkerabaksturs kakéduft fra Néa Sirius

1 msk mjélk

150 g seelkerabaksturs hvitir sukkuladidropar fra Néa Sirius
150 g seelkerabaksturs lakkriskurl frA Néa Sirius

Aoferd:
1. beytid saman smjor, pudursykur og sykur par til blandan er ordin Iétt og ljos.
2. Beetid egginu Ut i og peytid afram.
3. Blandid saman hveiti, matarsdda og kaké, beetid Gt i deigid.
4. Beetid mjolk Ut i deigio asamt hvitum sukkuladidropum og lakkriskurli, blandid saman.
5. Kveikid & ofninum og stillid & 175°C, undir og yfir hita.
6. M6tio kalur med matskeid ar deiginu, radid a ofnplétu klaeedda bokunarpappir med géou millibili og bakid i

u.p.b. 8-10 min eda par til kantarnir eru bakadir en kbkurnar ennpé frekar blautar inni.

Ef pu profar pessa uppskrift p4 peetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig & Instagram @Lindaben

Fylgistu med & Instagram!

Fylgstu med a Tiktok!

Njétid vel!

Ykkar

Hréaefni

Leidbeiningar


https://www.instagram.com/lindaben/
http://www.tiktok.com/@linda_ben_

