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LINDA BEN

Brie bitar i smjordeigi

Eldunartimi

Erfidleikastig
Audvelt

Fjoldi

0

Lysing

Pessir brie bitar eru einstaklega ljuffengir.
Henta sem forréttur, a brunch bordid, sem smaréttur i palinubodid eda bara hvar og hvenaer sem pér dettur i
hug.

Brie bitar i smjordeigi

¢ 1 brie ostur

4 arkir frosid smjérdeig

Jardaberja og Goiji sulta fra St. Dalfour
1 dl saxadar pekan hnetur

100 g fersk hindber

Ferskt timjan (ma sleppa)

Aofero:

Skerid smjordeigid i 12x 10x10 cm bita.

2. Skerid brie ostinn i 12 bita og radid ofan & smjordeigsbitana. Toppid med jardaberja og goji sultunni og
s6xudum pekan hnetum.

3. Setjio pappirsbollakdékuform eda smjérpappir ofan i bollukéku albakka, brjétio upp a smjordeigid pannig
ao pad loki ostinn ndnast inn i smjordeiginu (&n pess ad loka pvi alveg) og komid fyrir ofan i
bollakbkubakkanum.

4. Bakio i u.p.b. 15-20 min eda par til smjordeigio er ordid puffad og farid ad gyllast.

5. Setjio fersk hidber ofan & hvern bita og timjan.

=

Ef pu préfar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig a Instagram @Lindaben

Fylgistu med & Instagram!

Fylgstu med a Tiktok!

Nj6tid vel!

Ykkar



https://www.instagram.com/lindaben/
http://www.tiktok.com/@linda_ben_

Hréaefni

Leidbeiningar



