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Ljuffengt, létt og kalt adventumatarbod

Eldunartimi

30 min

Erfidleikastig
Audvelt
Fjoldi

6 manns

Lysing



Eg var med Iétt adventumatarbod um daginn sem heppnadist alveg svakalega vel. bad var allt kalt sem ég bar
fram og einstaklega ljuffengt. Eg elska kold matarbod pvi pad er svo audvelt ad smella peim saman og pvi haegt
bj6da félki i mat an pess ad hafa nanast nokkud fyrir hlutunum, sem ég held ad vid flest 6ll séum pakklat fyrir &
pessum timum pegar allir eru uppteknir.

Eg bar fram einiberjareykta skinku med piparrétarssosu og laufabraudi. Tvireykt hangikjot sem er étrilega
bragdmikid og svakalega jolalegt og gott hangikjot. Hver bordar ekkret mikid af hangikjétinu en pad er mjog
skemmtilegt ad bera pad fram og allir fa sér sma bita. Hangikj6tid geymist lengi svo pad er haegt ad njéta afram
lengi. Heegt er einnig ad nota piparrétasdésuna med hangikjétinu. Snittur med rifsberjakaefu, dodlupestd
klettasalati og granateplakjétnum, og svo einn brie snakkpylsujélasvein sem gerdi bordid svo skemmtileg og
raudvinssalami.

Vid vorum 6 manns og veitingarnar smellpéssudu fyrir okkur.

Ljuffengt, létt og kalt adventumatarbod

Tindafjalla Hangikjet fra SS, tvireykt hangikjot
Einiberjareykt skinka fr4 SS

Piparrétarssdsa

Laufabraud

Brie (rautt ber og nammi augu sem skraut) + annar litinn biti af brie
Lukkubiti snakkpylsur fra SS

Kex og sulta

Baguette

Rifsberjakeefa fra SS

D66lupesto

Klettasalat

Granateplakjarnar

Raudvinssalami

Aodferod:

=

Skerid nokkrar sneidar af hangikjotinu og radio fallega a bakka.

Skerid einiberjareyktu skinkuna i sneidar og berid fram med piparrétarssosu og laufabraudi.

3. Skerid brie ostinn pannig ad pid skerid af u.p.b. 1 — 1 1/2 cm af 68rum endanum og snuid honum pannig
ad skurdurinn a bitanum snui upp og leggist upp vid skurdinn & ostinum. Radid Lukkubita undir bitann
sem var skorinn fra pannig ad pad myndist einskonar jélasveinahifa. Skerid litinn bita af 6drum brie og
skerid hann Ut pannig ad hann sé hringur og leggid vid hina endana & Lukkubitunum. Skreytid med raudu
beri og nammiaugum til ad gera jolasvein. Berid fram med kexi og sultu.

4. Skerid baguettid i sneidar og smyrjid vel af rifsberjakaefunni ofan 4. Setjid 1 tsk af dédlupesto yfir og
toppid med klettasalati og nokkrum granateplakjétnum.

5. Skerid raudvinssalamiid nidur i sneidar.

N

Ef pu profar pessa uppskrift pa paetti mér svo veent um ad heyra fra pér! Skildu eftir skilabod hér fyrir
nedan, eda taktu mynd og merktu mig & Instagram @Lindaben

Fylgistu med & Instagram!

Fylgstu med a Tiktok!

Njétio vel!

Ykkar

Hréaefni


https://www.instagram.com/lindaben/
http://www.tiktok.com/@linda_ben_
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